
ITALIANO



Energia mediterranea,

cucina autentica incentrata sul fuoco, 

oasi urbana e bar

immersi nella natura.



START

Tatin
cipolla e caprino

[1-7]

9.

CARDONCELLO
ZUCCA e salsa bernese

[3-10-12]

16.

CEVICHE°
DI PESCATO DEL GIORNO

[4]

24.

TARTARE DI MANZO°
à l'ancienne

[3-4-10-12]

22.

CAPASANTA*
cavolfiore e broccoletti

[6-7-9-12-14]

22.

SPIEDO DI POLLO
PORRI E PORCINI

[6-11]

17.

SCALOPPA DI FOIE GRAS
CIPOLLINE, ACETO BALSAMICO E MENTA

[12]

27.



PASTA

SPAGHETTO QUADRATO
salsa di POMODORI alla BRACE

[1]

14.

ELICA°
SCORFANO, GALLINELLA E PROVOLONE

[1-4-7-9-12]

22.

FETTUCCINA°
BURRO AFFUMICATO

E ALICI del mar cantabrico

[1-3-4-7]

18.

PAPPARDELLA°
SCAMPI E PORCINI

[1-2-3-9-12]

22.

GIRELLA DI ANATRA°
ROBIOLA E PIOPPINI

[1-3-7-9-12]

18.

GNOCCO di pomodoro°
MELANZANE e BUFALA

[1-3-7]

16.

RISOtto
al blu di bufala

barolo e midollo alla brace

[ PER DUE PERSONE ]

[7-9-12]

20. / CAD.



BRACE

RIBEYE
senza osso

[3-7-10-12]

9. / hg

spiedo di pluma iberica*
melanzane

[4-6-11-12-14]

18.

costatA
CON OSSO

[ PER DUE PERSONE ]

[3-7-10-12]

7. / hg

MAZZANCOLLA°
avocados e salmoriglio

[2-12]

26.

calamaro*
senape di pomodori

e misticanza

[10-12-14]

22.

GALLETTO RIPIENO
MILLEFOGLIE DI PATATE

[1-3-7-8-12]

20.



MAIN

baccalà*
fagioli, lardo

e patate affumicate

[4-7-12]

22.

funghi galletti
arrosto

16.

rombo°
olive e indivia

[4-9-12]

26.

piccione
in Crépinette

e radicchio

[7-9-12]

28.

manzo
parmentier

di patate e zucca

[7-9-12]

22.



SIDE

signature caesar salad
[1-3-4-6-7-8-10-11-12]

12.

french fries*
9.

asparagO
alla brace

9.

babaganOush
[1-11]

10.

INSALATINA sarrastra
rape

[12]

9.

Choux de Bruxelles
alla brace

9.



DESSERT

GELATO con latte di capra
datteri e nocciole sabbiate

[7-8-12]

9.

TIRAMISÙ BALAGAN°
[1-3-7]

9.

panna cotta°
yogurt e rosmarino

zuppetta di lamponi

[1-7]

10.

sfoglia di mele
gelato alla crema

[1-3-7]

10.

FRUTTA e sorbetto
[8-12]

13.



drink

acqua
panna, san pellegrino, nepi

3,5.

caffetteria
espresso

2,5.
decaffeinato

2,5.

soft drinks
coca-cola, coca-cola zero, fever tree tonic,

lemon, ginger beer
5.

PANE E SERVIZIO
2.



ALLERGENI

[ 1 ] cereali

[ 2 ] crostacei

[ 3 ] uovo

[ 4 ] pesce

[ 5 ] arachidi

[ 6 ] soia

[ 7 ] latte

[ 8 ] frutta a guscio

[ 9 ] sedano

[ 10 ] senape

[ 11 ] semi di sesamo

[ 12 ] diossido di zolfo

[ 13 ] lupini

[ 14 ] molluschi

Si avvisa la gentile clientela che nella nostra attività sono presenti allergeni, pertanto
si invitano le persone allergiche e/o intolleranti a chiedere informazioni al personale.

* ALIMENTI CHE POSSONO ESSERE abbattuti o congelati ALL’ORIGINE

° prodotto abbattuto SECONDO LE NORME VIGENTI



ENGLISH



MEDITERRANEAN ENERGY, 

AUTHENTIC FIRE-FOCUSED CUISINE,

URBAN OASIS AND BAR

SURROUNDED BY NATURE.



START

Tatin
ONION AND GOAT CHEESE

[1-7]

9.

king oyster mushrooms
pumpkin and Béarnaise sauce

[3-10-12]

16.

ceviche°
fish of the day

[4]

24.

BEEF TARTARE°
à l'ancienne

[3-4-10-12]

22.

SCALLOPS*
CAULIFLOWER AND BROCCOLI

[6-7-9-12-14]

22.

SPIT-ROASTED CHICKEN
LEEKS AND PORCINI MUSHROOMS

[6-11]

17.

ESCALOPE OF FOIE GRAS
SPRING ONIONS, BALSAMIC VINEGAR AND MINT

[12]

27.



PASTA

SPAGHETTI
GRILLED TOMATO SAUCE

[1]

14.

ELICA°
scorpionfish, GURNARD

AND PROVOLONE CHEESE

[1-4-7-9-12]

22.

FETTUCCINA°
SMOKED BUTTER AND

CANTABRIAN SEA ANCHOVIES

[1-3-4-7]

18.

PAPPARDELLA°
SCAMPI AND PORCINI MUSHROOMS

[1-2-3-9-12]

22.

GIRELLA DI ANATRA°
ROBIOLA CHEESE AND PIOPPINo MUSHROOMS

[1-3-7-9-12]

18.

TOMATO GNOCCHI°
EGGPLANT AND BUFFALO MOZZARELLA CHEESE

[1-3-7]

16.

RISOtto
BUFFALO BLUE CHEESE

BAROLO wine AND GRILLED MARROW

[ FOR TWO PEOPLE ]

[7-9-12]

20. / CAD.



BRACE

RIBEYE
[3-7-10-12]

9. / hg

IBERIAN PLUMA SKEWER*
EGGPLANT

[4-6-11-12-14]

18.

PRIME RIB
[ FOR TWO PEOPLE ]

[3-7-10-12]

7. / hg

SHRIMP°
AVOCADOS

AND SALMORIGLIO SAUCE 

[2-12]

26.

SQUID*
TOMATO MUSTARD

AND MIXED SALADs

[10-12-14]

22.

STUFFED CHICKEN
POTATO MILLEFEUILLE 

[1-3-7-8-12]

20.



MAIN

COD*
BEANS, LARD

AND SMOKED POTATOES 

[4-7-12]

22.

CHANTERELLE MUSHROOMS 
ROASTED

16.

TURBOT°
olives AND ENDIVE 

[4-9-12]

26.

PIGEON
in crepinette

AND RADICCHIO

[7-9-12]

28.

beef
POTATOES AND PUMPKIN

CREAM

[7-9-12]

22.



SIDE

signature caesar salad
[1-3-4-6-7-8-10-11-12]

12.

french fries*
9.

grilled ASPARAGUS
9.

babaganOush
[1-11]

10.

sarrastra WILD salad
RED TURNIPS

[12]

9.

grilled BRUSSELS SPROUT
9.



DESSERT

GOAT’S MILK ICE CREAM
DATES AND praline hazelnuts

[7-8-12]

9.

BALAGAN TIRAMISÙ°
[1-3-7]

9.

panna cotta°
YOGURT AND ROSEMARY

RASPBERRY COULIS

[1-7]

10.

APPLE PUFF PASTRY
VANILLA ICE CREAM

[1-3-7]

10.

FRUIT AND SORBET
[8-12]

13.



drink

WATER
panna, san pellegrino, nepi

3,5.

CAFETERIA
espresso

2,5.
decaf
2,5.

soft drinks
coca-cola, coca-cola zero, fever tree tonic,

lemon, ginger beer
5.

BREAD AND SERVICE
2.



ALLERGENs

[ 1 ] cereals

[ 2 ] crustaceans

[ 3 ] egg

[ 4 ] fish

[ 5 ] peanuts

[ 6 ] soybean

[ 7 ] milk

[ 8 ] nuts

[ 9 ] celery

[ 10 ] mustrard

[ 11 ] sesame seeds

[ 12 ] sulphur dioxide

[ 13 ] lupin bean

[ 14 ] mollusks

For any information on substances and allergens is you can consult the
appropriate documentation that will be provided, on request, by staff on duty.

* PRODUCTS THAT CAN BE blast FROZEN AT THE ORIGIN

° Blast frozen product following current regulations


